Spargel-Creme-Suppe mit Rucola-Pesto,
Pastrami & gerdsteten
Mandel-Blattchen.........cccceeeenninnnannnnee.

Vorspeisen:

Vorspeisen-Variation: Taboulé, Humus,
Baba Ganusch, Falafel, Musaka, gefiillte
2. Weinblétter, Kalamata-Oliven mit Feta &
# warmes Fladenbrot............cccauueeeaeeeee. 14.50

Sucuk-Kéise-Filo-Réllchen auf Fenchel-
Orangen-Salat mit Avocado, Granatapfel
& Barlauchcreme........cccceceeervenennenneen. 13.50
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neten Aprikosen, geschmolzenen Zwie-
beln, Soja-Créme-fraiche, Petersilie &

. Crotitons (Vegan)..........ceoeueueueueucnnnen. 7.50
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Tomaten-Thymian-Humus mit Pico de
Gallo, Avocado, Oliven-0l, geréstetem
Brot & Rucola (vegan).........cccceeeeene 13.50

Lachs-Falafel auf lauwarmem Spargel-
Salat mit Kartoffeln, Cherry-Tomaten,
Baby-Leef-Spinat & Harissa-

Hauptspeisen:

Uberbackene Auberginen-Lasagne mit
Kichererbsen, Gemiise-Brunoise &
Tabulée an Fadchen-Reis

(auch vegan méglich).......ccccceceeeeeennee

(v Pernod-Knoblauch-Garnelen auf warmem
CousCous mit gegrillter Zucchini,
karamellisierten Cherry-Tomaten,
Zwiebel-Confit & Minz-Joghurt........
...mit Falafel statt Garnelen..............

Satar-Kriuter-Kruste auf Bohnen-
Tomaten-Kasulet, Kartoffelstampf &

M Rosa gebratenes Rumpsteak unter der
N 29.50
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Bund Pfalzer Spargel mit Harissa
-Hollandaise & Koriander-Kartoffeln

Zart geschmortes Rinder-Ragout mit
getrockneten Tomaten, Kalamata-Oliven
& Kapern auf gebutterter Bandnudeln
mit Rucola & Parmesan................... 18.50

Rosa gebratene Enten-Brust mit
Honig-Thymian-Chili-Glasur auf
Parmesan-Pliree, Mangold &
Granatapfel-Jus......cccceeeeeeernennceennnnns
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